
CERVEZAS CRUZCAMPO

ELABORADAS AQUÍ

DESCARÁ
2,3% ALC.

Pale Lager. Cerveza de 
color rubio, sin filtrar 
y sin pasteurizar. En 
aroma se pueden 
apreciar notas a cítrico 
y pan. De bajo 
amargor y un paso de 
boca fácil.

CORAJE
5,8% ALC.

Dubbel belga. Estilo 
originado en los 
monasterios de 
Bélgica en la Edad 
Media. Las maltas 
tostadas le aportan 
toques de caramelo, 
pasas y fruta madura.

DUENDE
6,9% ALC.

IPA. Cerveza de color 
rubio, sin filtrar y sin 
pasteurizar. En boca 
destaca el amargor y el 
carácter floral y frutal 
del lúpulo, gracias a su 
adición en late-
hopping.

RELENTE
4,8% ALC.

Viena Lager. Cerveza 
sin pasteurizar ni 
filtrar. Con notas 
frutales y dulces de 
sus maltas caramelo, 
y sabor intenso por 
sus maltas tostadas.

PELLIZCO
2,9% ALC.

Session Ale. Cerveza 
de fermentación alta, 
sin pasteurizar ni 
filtrar. Colores 
dorados con turbidez, 
y notas cítricas de 
lúpulo añadido tras su 
fermentación.

OTRAS CERVEZAS  CRUZCAMPO

ESPECIAL
5,7% ALC.

Lager especial.

1,80 € 2,40 €

ESPECIAL S/GLUTEN
5,6% ALC.

Lager especial.

2,40 €

GRAN RESERVA
6,4% ALC.

Strong lager.

2,90 €

ÁGUILA SIN FILTRAR
5,5% ALC.

Lager.

2,40 €

SIN ALCOHOL
<0,9% ALC.

Lager sin alcohol.

2,00 €

0,0
0,0% ALC.

Lager 00.

2,40 €

RADLER
2,0% ALC.

Lager con limón.

2,40 €2,00 €

2,40 €

SHANDY
<0,9% ALC.

Lager con aroma limón.

INFO Y RESERVAS EN

FACTORIACRUZCAMPO.ES

¿Quieres saber cómo se elaboran nuestras cervezas?

¡Reserva nuestras experiencias!

CAÑA   2,50 €

PINTA     4,00 €

MIJITA
0,6% ALC.

Bajo Alcohol. Cerveza 
sin filtrar. Elaborada 
con maltas pilsen y 
lúpulo en late 
hopping, da aromas 
frutales que recuerdan 
a frutas de hueso.

COMBO DE 4

VARIEDADES

TRIGO EN RAMA
5,3% ALC.

Weissbier. Cerveza 
turbia de amargor bajo. 
Elaborada con malta de 
trigo y un lúpulo que le 
aporta notas a clavo y 
plátano. Cuerpo medio- 
alto debido a la malta 
de trigo usada.

5,50 €
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