.x"",:. ReFACTORIA

DE MARTES A VIERNES
MEDIODIA

CIERRE DE COCINA A LAS 16:00
DISPONIBLE HASTA EL 19/07

nado oyse vido por alumno
en f ooooooooo becados por
Fundacién Cruzcampo



PARA EMPEZAR %2FACTORIA

Cruzcampo
ABA[: E RIA 0 UNIDAD MEDIA RACION
Aceitunas gordales 2,006
Gilda de boquerén * 1,80¢
Gilda de anchoas 1,808
Jamén de Bellota 100% Ibérico Alta Expresién COVAP 15,006
gg\szi;h:c")_ri;ie Bellota 100% Ibérico Alta Expresion 5,008 9,008
Cafa de lomo de bellota Ibérica Alta Expresion COVAP # 8,006 15,006
Queso de oveja afejo Gran Reserva COVAP i 7,006 12,008
Queso de cabra semicurado COVAP & 7,006 12,006
Variado de chacinas y quesos COVAP & £” £ 19,008
Lata de anchoa del cantdbrico - 6,006
Mojama de attin de Isla Cristina <& ¢ 1,006 12,006
Lata de huevas de bacalao en aceite de oliva <7 6,008
Boquerones en vinagre al gjillo <7 - B.0oe 12,008
Tostas de lomo de salmon (2 uds.) ¢ s 5,008
APERITIVOS 0
Ensaladilla en escabeche de mejillones (7 2 < 5,008
Meldn con queso curado y espuma de ajoblanco : 4,008
Lingote de salmén con fresas y pistacho = < i 8,008
Bombadn de foie, queso de cabra 9.00€

y mango-pasion ! o o

Berlina de gambas al gjillo = <% (7 4,008 M
o PR e

Coca de verduras y albahaca @ 4,008

SERVICIO, PAN Y PICOS: 1€ POR PERSONA

J  Sulfitos (] Huevo ?Apm D Lacteos ’,’j“;“ Pescado _Tr:FGluten [ QJ, Setas {7 [TULOS secos

[ Molusco @B Soi
r Ll . & S0ja
Y3 cacamo Mostaza ;Lz vf )

Crustdceos

{an



J

s
2

NUESTRO TAPED
PARA COMPARTIR $$

Mantecaditos de solomillo al whisky X

Calentito de bacalao con pilpil frio de aguacate %

Alitas al gjilloy coco 2% &7

Bunuelos cremosos de cola de toro con queso y membrillo :#: 2

Croquetas de chipirén con mayonesa picante i £ (21 £

PLATOS &

Ensalada césar =2

Tartar de atin encebollado con helado de almendra :::

Pescado de mercado a la sal con su patata y salsa foyot
(min. 2 personas) & & i =

Caballa a la brasa con pipirrana :#;

Risotto de sepia verde & & ¥ 2

Ravioli de carrillera con crema de patatas & 4~

Parrillada de huerta y ternera con queso y lavanda &

Arroz seco de verduras con pesto de hierbas mozdrabes #
(min. 2 personas)

POSTRES

Baba tropical &«
Mojito & sé: (L

Tremenda &

%2FACTORIA

Cruzcampo

9,006
9,00
8,00
3,006
9,00

11,00

3,006
12,006

1,006
10,00
11,006
10,00

3,008

O

9,008
9,008
9,008

B (1) 5,008

Platano asado a la sal, maracuyd , toffee y nuez moscada & #

SERVICIO, PAN Y PICOS: 1€ POR PERSONA

 Sulfitos (] Huevo ?APIO D Lacteos ’,’j“;“ Pescado _Tr:FGluten o QJ, Setas {7 Césamo

Frutos secos = Mostaza \ng\ Molusco

Crustdceos

47 soja



¢S FACTOR

JUEVES Y VIERNES
NOCHE

CIERRE DE COCINA A LAS 23:00
DISPONIBLE HASTA EL 19/07

nado oys vido por alumn
en f ooooooooo becados por
Fundacién Cruzcampo



%2FACTORIA

Cruzcampo

ABA[: ERIA 0 UNIDAD MEDIA RACION

Aceitunas gordales 2,008
Gilda de boquerén < 1,80€
Gilda de anchoas & 1,808
Jamén de Bellota 100% Ibérico Alta Expresién COVAP 15,008
g((l)l\(;glshon;de Bellota 100% Ibérico Alta Expresion 5,008 9,008
Cafa de lomo de bellota Ibérica Alta Expresion COVAP & 8,006 15,006
Queso de oveja afejo Gran Reserva COVAP & 7,006 12,006
Queso de cabra semicurado COVAP £ 7,006 12,006
Variado de chacinas y quesos COVAP & 47 £ 19,008
Lata de anchoa del cantdbrico < 6,008
Mojama de atun de Isla Cristina <% i 7,006 12,006

Lata de huevas de bacalao en aceite de oliva & 6,008

6,00€ 12,00€

Boquerones en vinagre al gjillo <7

5,00

Tostas de lomo de salmén (2 uds.) «

.

E sulfitos () Huevo ‘-?’ Apio © Lacteos ¢ Pescado #%4 Gluten ‘) Setas {7 fidtos]cecos £ Mostaza ¢1}; Molusco 47 soja

& = Sésamo - Crustdceos *

SERVICIO, PAN Y PICOS: 1€ POR PERSONA



%2FACTORIA

.;g;.ﬁ

Cruzcampo

NUESTRO TAPED $3

L 4 2
Bombdn de foie, queso de cabra y mango-pasion 7 & s 9,008
Ensaladilla en escabeche de mejillones 7 = < 5,008
Lingote de salmon con fresas y pistacho 8,008
Tartar de attn encebollado con helado de almendra < & (715 &7 11,008
Ensalada césar & £ 5 @ s 9,006
Alitas al gjillo y coco - 8,008
Mantecados de solomillo al whisky - = i 9,00€
Bufiuelos cremosos de cola de toro con queso y membrillo s:; 2 1 9,006
Croquetas de chipirén con mayonesa picante # - 9,00¢
Risotto de sepia verde < B # 1 10,008
Ravioli de carrillera con crema de patatas & % 11,006
POSTRES 3¢
Babd tropical & 5,00€
Mojito &4 (O 5,008

SERVICIO, PAN Y PICOS: 1€ POR PERSONA

i 7 i g & o (i 7z, Frutos secos Al Molusco 4P Soia
-, Sulfitos { (- Huevo ?Aplo i Lacteos :ﬁ‘ Pescado §:if Gluten “r; Setas {4y Sésamo = Mostaza \ng Crustécens &7 Soj
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