=

'® Fundacion
Ed Cruzcampo

NUEVO
MENU CONMEMORATIVO

J0 ANIVERSARIC

UN RECORRIDO SENSORIAL CON PROFUNDO RESPETO A LA
GASTRONOMIA ANDALUZA, A LA QUE REINTERPRETAMOS
CON LA VALENTIA DE LOS 30 ANCS.




<SFACTORIA

AV n

DE MARTES A VIERNES

CARTA DE

MEDIODIA

CIERRE DE COCINA A LAS 16:00
DISPONIBLE HASTA EL 17/07 m'

Cocinado y servido por alumnos en formacion,
becados por Fundacién Cruzcampo




>>‘ X8 FA[:II]RiA
PARA EMPEZAR ruzcampo

ABACERIA$$

RACION
Aceitunas Gordales 2,508
Gilda de Boqueron & 2,008
Gilda de Anchoas © 2,008
Gilda de Atin &) 2,008
Gilda con Alegria (Picantona) 2,008
Degustacion de Gildas ) 8,00€
Tostas Lomo de Salmoén "Summun” ) 6,00€
Cartucho Salchichén Ibérico Bellota Alta Expresion 1} 4,50¢
Cartucho Chorizo Ibérico Bellota Alta Expresion 4,508
Cartucho Queso Oveja Aiejo Gran Reserva (] 4,50¢
Cartucho Queso Cabra Semicurado (] 4,50¢
CHACINAS COVAP AL CORTE
Salchichén Ibérico Bellota sog. 1 6,006 Queso de Oveja Afiejo G.R sogr. (] 1,508
Chorizo Ibérico Bellota sog- ) 6,006 Queso Cabra Semicurado sog. ] 1,508
Jamoén Bellota 100% Ibérico 1o0g. 16,006 Queso Oveja Curado con Trufa sogr. € 7,508
Cana de lomo Ibérica 100% Bellota wos. 14,006 Mojama de atin sos. Q)€ 13¢
Variado de Chacinas y Quesos 100gr. 20,006
APERITIVOS
Ensaladilla en escabeche de mejillones @ Q) (2 9,008
Melén y pesto con espuma de ajoblanco () @ O 4,008
Lingote de salmon con fresas y pistacho @ © 3,00€
Bombon de foie, queso de cabra y mango-pasién ) 9,008
Berlina de gamba al djillo @ Q) ) @ 4,00
Tartar de ternera con patatas soufle @ ©Q @ © 10,00€
Ensalada Cesar a las vistas del cliente @ Q O QO Q © 9,00€

Sulfitos O Huevo 0 Apio 1) Lacteos Q Pescado @ Gluten 6 Setas Frutos secos 0 Mostaza (72 Moluscos @@ Soja

Sésamo Crustdceos



x{ GSFACTORN

NUESTRO TAPED

PARA COMPARTIR ©

Mantecados de solomillo al whisky € () € 5,008
Porra de bacalao con pil pil frio de aguacate @ Q O O Q 5,008
Alitas al gjilloy coco @ Q@ 8,008
Buriuelos cremosos de cola de toro con queso y membrillo O @ 9,008
Croquetas de chipiron con mayonesa picante @ @ ) @ 9,008
PLATOS 32

Focaccia de anchoasy albahaca () © © 3,00€
Pescado de mercado a la sal con su patata y salsa foyot (2 personas) @ OV @@ 11,008
Tosta de caballa a la brasa con pipirrana OO@ 1,00€
Risotto de sepia verde () @O 10,008
Ravioli de carrillera con crema de patatas @ () @ 10,006
Parrillada de huerta y ternera con queso y tomillo @ ) © © 10,00€
Arroz seco de verduras con pesto de hierbas mozdrabes 9,008

POSTRES €

Baba tropical Q () © 6,00¢
Mojito QO © 6,006
Tremenda @ ) @O 6,00€

Platano asado a la sal, maracuyd , toffe y nuez moscada Q) €) @ 6,008

PAN Y PICOS: 1€ POR PERSONA
Sulfitos O Huevo 0 Apio O Ldcteos Q Pescado e Gluten 6 Setas Frutos secos 0 Mostaza Moluscos @@ Soja

Sésamo Crustdceos



<SFACTORIA

320

JUEVES Y VIERNES

CARTA DE

NOCHE

CIERRE DE COCINA A LAS 23:00

DISPONIBLE HASTA EL 17/07 4 4 { 4

4 1

Cocinado y servido por alumnos en formacion,
becados por Fundacién Cruzcampo




}> %2FACTORIA
&

PARA EMPEZAR

ABACERIA$S

RACION
Aceitunas Gordales 2,508
Gilda de Boqueron O 2,008
Gilda de Anchoas © 2,008
Gilda de Atan ) 2,008
Gilda con Alegria (Picantona) 2,008
Degustacion de Gildas ©) 6,00€
Tostas Lomo de Salmén "Summun” &) 6,008
Cartucho Salchichén Ibérico Bellota Alta Expresion @ () 4508
Cartucho Chorizo Ibérico Bellota Alta Expresion @ ) 4.50€
Cartucho Queso Oveja Afiejo Gran Reserva () 4,508
Cartucho Queso Cabra Semicurado ) 4,508
CHACINAS COVAP AL CORTE
Salchichon Ibérico Bellota sos. @) () 6,006 Queso de Oveja Afiejo G.R sogr. € 1,506
Chorizo Ibérico Bellota sos-. @ () 6,008 Queso Cabra Semicurado sogr. ) 1,508
Jamoén Bellota 100% Ibérico toog. 16,006 Queso Oveja Curado con Trufa sog-. € 7,508
Cafia de lomo Ibérica 100% Bellota wos. 14,006 Mojama de atun sogr. Q) @ 136

Variado de Chacinas y Quesos 1000 @@ €) 20,008

Sulfitos O Huevo 0 Apio 0 Ldcteos Q Pescado e Gluten 6 Setas Frutos secos o Mostaza Moluscos @@ Soja

Sésamo Crustdceos
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NUESTRO TAPEQ

APERITIVOS

Ensaladilla en escabeche de mejillones @O 9,008
Lingote de salmén con fresas y pistacho @ € 8,008
Bombon de foie, queso de cabra y mango-pasion €@ () @ 9,008
Tartar de ternera con patatas soufle @ QO @ © @ 10,008

Ensalada Cesar @ QO QO © 9,00

PARA COMPARTIR <>

Mantecados de solomillo al whisky @ () @ 9,00€
Alitas al ajillo y coco @ Q@ 8,006
Bufiuelos cremosos de cola de toro con queso y membrillo @ () @ 9,006
Croquetas de chipirén con mayonesa picante @ @ ) © 9,008

PLATOS 22

Risotto de sepia verde ()@ O 10,008
Ravioli de carrillera con crema de patatas @) @ 10,008

POSTRES €3

Babd tropical Q ) @ 6,008
Mojito Q ) @ 6,006

PAN Y PICOS: 1€ POR PERSONA
Sulfitos 0 Huevo 9 Apio O Ldcteos Q Pescado e Gluten 6 Setas Frutos secos o Mostaza Moluscos @Soja

Sésamo Crustdceos
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