
MENÚ CONMEMORATIVO
30 ANIVERSARIO

NUEVO

UN RECORRIDO SENSORIAL CON PROFUNDO RESPETO A LA 
GASTRONOMÍA ANDALUZA, A LA QUE REINTERPRETAMOS 
CON LA VALENTÍA DE LOS 30 AÑOS. 

30,00€



DE MARTES A VIERNES

CARTA DE

MEDIODÍA 

CIERRE DE COCINA A LAS 16:00
DISPONIBLE HASTA EL 17/07

Cocinado y servido por alumnos en formación, 
becados por Fundación Cruzcampo



PARA EMPEZAR

Sulfitos         Huevo         Apio         Lácteos         Pescado         Gluten         Setas         Frutos secos        Mostaza           Moluscos         Soja
Sésamo Crustáceos

RACIÓN
Aceitunas Gordales 2,50€
Gilda de Boquerón 2,00€
Gilda de Anchoas 2,00€
Gilda de Atún 2,00€
Gilda con Alegría (Picantona) 2,00€
Degustación de Gildas 6,00€
Tostas Lomo de Salmón "Summun" 6,00€
Cartucho Salchichón Ibérico Bellota Alta Expresion 4,50€
Cartucho Chorizo Ibérico Bellota Alta Expresion 4,50€
Cartucho Queso Oveja Añejo Gran Reserva 4,50€
Cartucho Queso Cabra Semicurado 4,50€

CHACINAS COVAP AL CORTE

ABACERÍA

Ensaladilla en escabeche de mejillones 5,00€

Melón y pesto con espuma de ajoblanco 4,00€

Lingote de salmón con fresas y pistacho 9,00€

Bombon de foie, queso de cabra y mango-pasión 9,00€

Berlina de gamba al ajillo 4,00€

Tartar de ternera con patatas soufle 10,00€

Ensalada Cesar a las vistas del cliente 9,00€

Salchichón Ibérico Bellota 50gr. 6,00€  Queso de Oveja Añejo G.R 50gr. 7,50€

Chorizo Ibérico Bellota 50gr. 6,00€ Queso Cabra Semicurado 50gr. 7,50€

Jamón Bellota 100% Ibérico 100gr. 16,00€ Queso Oveja Curado con Trufa 50gr. 7,50€

Caña de lomo Ibérica 100% Bellota 100gr. 14,00€ Mojama de atún 50gr. 13€

Variado de Chacinas y Quesos 100gr. 20,00€

aperitivos



NUESTRO TAPEO

Sulfitos         Huevo         Apio         Lácteos         Pescado         Gluten         Setas         Frutos secos        Mostaza           Moluscos         Soja
Sésamo Crustáceos

PARA COMPARTIR
Mantecados de solomillo al whisky 5,00€

Porra de bacalao con pil pil frío de aguacate 5,00€

Alitas al ajillo y coco 8,00€

Buñuelos cremosos de cola de toro con queso y membrillo 9,00€

Croquetas de chipirón con mayonesa picante 9,00€

PLATOS
Focaccia de anchoas y albahaca 9,00€

Pescado de mercado a la sal con su patata y salsa foyot (2 personas) 11,00€

Tosta de caballa a la brasa con pipirrana 7,00€

Risotto de sepia verde 10,00€

Ravioli de carrillera con crema de patatas 10,00€

Parrillada de huerta y ternera con queso y tomillo 10,00€

Arroz seco de verduras con pesto de hierbas mozárabes 9,00€

POSTRES
Babá tropical 6,00€

Mojito 6,00€

Tremenda 6,00€

Plátano asado a la sal, maracuyá , toffe y nuez moscada 6,00€

pan y picos: 1€ por persona



JUEVES Y VIERNES

CARTA DE 

NOCHE

CIERRE DE COCINA A LAS 23:00
DISPONIBLE HASTA EL 17/07

Cocinado y servido por alumnos en formación, 
becados por Fundación Cruzcampo



PARA EMPEZAR

Sulfitos         Huevo         Apio         Lácteos         Pescado         Gluten         Setas         Frutos secos        Mostaza           Moluscos         Soja
Sésamo Crustáceos

RACIÓN
Aceitunas Gordales 2,50€
Gilda de Boquerón 2,00€
Gilda de Anchoas 2,00€
Gilda de Atún 2,00€
Gilda con Alegría (Picantona) 2,00€
Degustación de Gildas 6,00€
Tostas Lomo de Salmón "Summun" 6,00€
Cartucho Salchichón Ibérico Bellota Alta Expresion 4,50€
Cartucho Chorizo Ibérico Bellota Alta Expresion 4,50€
Cartucho Queso Oveja Añejo Gran Reserva 4,50€
Cartucho Queso Cabra Semicurado 4,50€

ABACERÍA

CHACINAS COVAP AL CORTE

Salchichón Ibérico Bellota 50gr. 6,00€  Queso de Oveja Añejo G.R 50gr. 7,50€

Chorizo Ibérico Bellota 50gr. 6,00€ Queso Cabra Semicurado 50gr. 7,50€

Jamón Bellota 100% Ibérico 100gr. 16,00€ Queso Oveja Curado con Trufa 50gr. 7,50€

Caña de lomo Ibérica 100% Bellota 100gr. 14,00€ Mojama de atún 50gr. 13€

Variado de Chacinas y Quesos 100gr. 20,00€



NUESTRO TAPEO

Sulfitos         Huevo         Apio         Lácteos         Pescado         Gluten         Setas         Frutos secos        Mostaza           Moluscos         Soja
Sésamo Crustáceos

PARA COMPARTIR
Mantecados de solomillo al whisky 5,00€

Alitas al ajillo y coco 8,00€

Buñuelos cremosos de cola de toro con queso y membrillo 9,00€

Croquetas de chipirón con mayonesa picante 9,00€

PLATOS
Risotto de sepia verde 10,00€

Ravioli de carrillera con crema de patatas 10,00€

POSTRES
Babá tropical 6,00€

Mojito 6,00€

pan y picos: 1€ por persona

Ensaladilla en escabeche de mejillones 5,00€

Lingote de salmón con fresas y pistacho 9,00€

Bombon de foie, queso de cabra y mango-pasión 9,00€

Tartar de ternera con patatas soufle 10,00€

Ensalada Cesar 9,00€

aperitivos
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