
Cierre de cocina a las 16:00
Disponible hasta el 04/04

Nuestra carta
de mediodía

Cocinado y servido poralumnos en formación, becadospor Fundación Cruzcampo



Aceituna Gordal   2.50€

Gilda Boquerón   4.00€

Gilda Anchoa   4.00€

Gilda Atún    4.00€

Gilda con Alegría "Picantona"    4.00€

Degustación de gildas (4 uds)    10€

Tostas lomo de salmón ahumado
(2uds)   6.00€ 

Cartucho dados salchichón ibérico 
COVAP 80 gr   4.50€

Cartucho dados queso oveja añejo
Gran Reserva 80gr   4.50€

Cartucho dados queso cabra
semicurado COVAP 80r   4.50€

Ración salchichón bellota ibérico
COVAP 150gr 12.00€

Ración queso oveja añejo Gran
Reserva 150gr   12.00€

Ración queso cabra semicurado
COVAP 150gr   10.00€

Chicharrón de Cádiz 100 gr
6.00€

Anchoas del Cantábrico aceite de
oliva    6.00€

Ración mojama de atún de Isla
Cristina   12.00€

Ración caña de lomo bellota 100%
ibérico 100 gr   16.00€

Ración jamón de bellota 100%
ibérico COVAP 100gr   16.00€

Variado de chacinas y quesos
COVAP   18.00€

Abacería

MostazaMoluscos

Pescado

Frutos secosSoja

Sulfito Lácteo SetasHuevo Apio Gluten

Sésamo Crustáceos Altramuces



Crema de anchoa y bizcocho de
aceituna con picadillo   4.00€

Mini carpaccio de rape con aguacate
y espuma de salsa cóctel   4.00€

Timbal de aguacate y espárragos
trigueros con salmón marinado
6.00€

Mollete negro relleno de sepia con
alioli de coco   6.00€

Ensaladilla de salchichón ibérico
con su huevo frito   6.00€

Bacalao rebozado al limón con
mayonesa de cítricos   7.00€

Nuestras croquetas caseras de
rabo de toro   8.00€

Brioche relleno de jarrete con salsa
mostaza   7.00€

Niguiri frito de vacío de ternera con
mayonesa de soja   10.00€

MostazaMoluscos

Pescado

Frutos secosSoja

Sulfito Lácteo SetasHuevo Apio Gluten

Sésamo Crustáceos Altramuces

Para empezar

Primer pase

Al centro

Timbal de aguacate y espárragos
trigueros con salmón marinado

Niguiri frito de vacío
de ternera con
mayonesa de soja



Ceviche de pescado de mercado con naranja amarga y altramuces   9.00€

Acelgas rehogadas con panceta y praliné de sésamo   6.00€

Ravioli relleno de choco acompañado de migas, crema de tupinambo y
consomé de jamón   10.00€

Café Irlandés   6.00€

Cremme Brulée de coco con helado de yogurt y limón   6.00€

Tarta de queso al horno   6.00€

Babamisú   6.00€

Pescado de mercado “2 texturas”,
glaseado y rebozado, con crema de ajos
confitado   12.00€

Salteado de churrasco de ternera y
alcachofas con espuma de huevo
encebollado  11.00€

Lingote de costilla glaseada y salteado
de verduras acompañado de pan bao
8.00€

Arroz meloso de bacalao al pil pil y
espárragos trigueros   8.00€

Fideuá de puntillitas y gambas con alioli
de algas   10.00€
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Nuestros platos

Final dulce

MostazaMoluscos

Pescado

Frutos secosSoja

Sulfito Lácteo SetasHuevo Apio Gluten

Sésamo Crustáceos Altramuces


