Fundacion
Cruzcampo

NUESTRA PROPUESTA
DE MENUS GASTRONOMICOS

COCINADA Y SERVIDA POR ALUMNOS EN FORMACION
BECADOS POR FUNDACION CRUZCAMPO
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MENU CERVECED

35€ por comensal

Nuestra propuesta

Variado de chacinas COVAP
00006

Lingote de salmon con café y pistacho

00

Berlina rellena de aloli de gambas
000600

Caneldn cremoso de carrillera gratinado

ysujugo @O O

Postre:

Baba a la vista del cliente

000

Bebidas incluidas

Cervezas Cruzcampo

Vinos

Zuloaga Tinto D.O..Rioja
Embrumas Blanco D.O. Rueda
Tinto de Verano

Finca Engalia D.O. Ribera
Barbadillo VI Moscato Frizzante

Refrescos y agua

Sulfito O Huevo 0 Apio 0 Lacteo Q Pescado e Gluten G Setas

Fundacion
Cruzcampo

@ Soja @ Sésamo Moluscos @ Crustdceos G Altramuces o Mostaza () Frutos secos



MENU ESPECIAL FIN DE CURSO

40€ por comensal | Maximo 20 personas

Nuestra propuesta

Degustacion de quesos andaluces
Air Waffle de queso

Piedra mimética de queso

Entrante frio
Gazpacho de tirabeques con cangrejoy

pomelo

Entrante caliente
Coliflor del Bajo Guadalquivir en tres

técnicas: bunuelo, toffee y consomé.

Plato de pescado
Pescado de nuestras costas en salsa

verde versionada

Plato de carne
Ossobuco reconstruido con demi-glace

vegetal de calabaza

Prepostre

Mandarina, hierbabuenay azahar

Postre

Bienmesabe Andalusi

sulfito () Huevo 9 Apio O Lacteo Q Pescado 0 Gluten G Setas
@ Soja Q Sésamo Moluscos @ Crustdceos G Altramuces

Fundacion
Cruzcampo

0 Mostaza () Frutos secos



