
NUESTRA CARTA
COCINADA Y SERVIDA POR ALUMNOS EN FORMACIÓN

BECADOS POR FUNDACIÓN CRUZCAMPO

CIERRE DE COCINA A LAS 23:30 DISPONIBLE HASTA EL 13/11

NOCHE



Boquerón   2.50€

Anchoa   2.50€

Atún   2.50€

Con Alegría "Picantona"    2.50€

Salmón ahumado con encurtidos sobre coca de pan 6.00€

Anchoas del Cantábrico en mantequilla (2uds)  6.50€  

Salchichón bellota ibérico 

Queso oveja añejo G.R        
    

Queso cabra semicurado    

Caña de lomo 100% ibérico

Jamón de bellota 100%   

MostazaMoluscos

Pescado

Frutos secosSoja

Sulfito Lácteo SetasHuevo Apio Gluten

Sésamo Crustáceos Altramuces

Aceituna gordal   2.50€

Chicharrón de Cádiz (100gr)    6.00€

DEGUSTACIÓN DE GILDAS
(4 UDS.) 9.00€

VARIADO DE CHACINAS Y
QUESOS COVAP 18.00€

ABACERÍA

CHACINA Y QUESOS COVAP
Ración

4.50€

4.50€

4.50€

12.00€

12.00€

10.00€

16.00€

16.00€

GILDAS

TOSTAS

LOS CLÁSICOS

150gr

Cartucho
80gr



MostazaMoluscos

Pescado

Frutos secosSoja

Sulfito Lácteo SetasHuevo Apio Gluten

Sésamo Crustáceos Altramuces

Ensaladilla de puerro con lomo asado y aroma de trufa

Carpaccio de gambas con espuma de foie

Quiche de setas con ensalada de rúcula

Serranito casero

PRIMER PASE

Buñuelos de bacalao con mermelada
de naranja cervecera

Croquetas de kimchi con
pastrami

Puerros a la brasa con bechamel y
gambas salteadas

AL CENTRO

9.00€

9.00€

10.00€

6.00€

5.00€

5.00€

5.00€

Tartar de atún con sorbete de
almendras

Raviolis de chocos con crema de coco

Canelón gratinado de pollo a la brasa

Calabaza asada, naranja y
yogur

Coulant de chocolate y helado
de especias

NUESTROS PLATOS

FINAL DULCE

11.00€

6.00€

6.00€

8.00€

9.00€

PREGUNTA POR NUESTRA
PROPUESTA DE MENÚS


